
日 曜 献立名 産地（県・国）  備考
米粉(はえぬき) 20% 山形
小麦粉 アメリカ・カナダ

(かぼちゃ) 日本
(玉ねぎ) 日本
(マッシュポテト) 国産
(豚肉) 日本
(さつまいもペースト) 国産
(ほうれん草) 日本
(にんじん) 日本

山形
愛知
宮崎 群馬

もやし 福島
南米

大豆 北海道
大福豆 北海道
金時豆 北海道

牛肉 国産
山形

玉ねぎ 北海道
にんじん 千葉

山形
北海道
千葉
山形 茨城
韓国
埼玉

パイン缶 (パイナップル） タイ
みかん缶 (みかん) 日本

(りんご) 山形
(白桃) 山形
(黄桃) 山形
(ラ・フランス) 山形

山形

牛乳 牛乳 山形

豚肉の生姜焼き
豚肉
玉ねぎ
にんじん

豆入りキーマカレー

ミックスド
ビーンズ

豚肉

 2
月
20
日

火

雪若丸ごはん 米（雪若丸）

白菜スープ
白菜
わかめ
ねぎ

レモンポンチ
ミックスドフルーツ

 学 校 給 食 用 食 材 の 産 地
学校給食で使用を予定している主な食材の産地を公表いたします。

使用食材

 2
月
19
日

月

米粉コッペパン

牛乳 牛乳 山形

パンプおさつコロッケ

かぼちゃと
サツマイモの
コロッケFe・
Ca

大根のナムル

大根
キャベツ
きゅうり

いりごま



(じゃがいも) 北海道 他
(キャベツ) 愛知 他
(ほうれん草) 宮城・熊本・福岡 他
(にんじん) 北海道 他
(乾燥マッシュポテト) バングラディッシュ アメリカ 他

山形
（白菜） 国産
（大根） 国産
（にんじん） 国産
（ねぎ） 国産

愛知
北海道
千葉
埼玉

豆腐 (大豆） 山形
ぶなしめじ 山形

埼玉

山形
焼麩 (小麦粉) アメリカ・カナダ

千葉
埼玉

(かぼちゃ) 日本
(じゃがいも) 日本
(マッシュポテト) 日本 アメリカ

山形
油揚げ (大豆) 山形

千葉
ごぼう 青森
干ししいたけ 長崎・鹿児島

(のり) 愛知 熊本
(ひじき) 韓国

鶏肉

にんじん

 2
月
22
日

木

ごはん 米

ひじきのり
鉄分入りひじ
きのり

かぼちゃ団子汁

おじゃがもち
ボール（かぼ
ちゃ）

山形

牛乳 牛乳 山形

豚肉と麩の南蛮ソース

豚肉

にんじん
ねぎ

山形

牛乳 牛乳 山形

野菜コロッケ
国産野菜コ
ロッケ

 2
月
21
日

水

ごはん 米

豚キムチ

豚肉

新学校キム
チ

キャベツ
玉ねぎ
にんじん
ねぎ

豆腐スープ
ねぎ


