
日 曜 献立名 産地（県・国）　 備考
小麦粉 アメリカ・カナダ
黒糖 沖縄

(鶏肉) 日本
(ごぼう) 日本
(玉ねぎ) 日本　中国
(にんじん) 日本
(キャベツ) 日本
(ねぎ) 日本

群馬
きゅうり 山形
赤ピーマン 韓国　山形
コーン 北海道
ウインナー (鶏肉) 国産
じゃが芋 北海道
玉ねぎ 北海道

北海道
宮城

韓国
青森
群馬

たけのこ 国産
にんじん 北海道
ピーマン 山形

北海道
北海道

油揚げ (大豆) 山形
韓国
山形

青森
玉ねぎ 北海道

北海道
(たらすりみ(たら)) 北海道
（豆腐） 石川
（玉ねぎ） 北海道

大根 北海道　青森
にんじん 北海道
ぶなしめじ 山形

茨城　山形
(白桃シロップ漬け) 山形、他
(ピーチ果汁） 国産

 学 校 給 食 用 食 材 の 産 地
学校給食で使用を予定している主な食材の産地を公表いたします。

使用食材

9
月
2
日

月

黒コッペパン

牛乳 牛乳 山形

五目野菜の肉団子
五目野菜肉団子
（乳、卵抜き）

フレンチサラダ

キャベツ

ウインナースープ
にんじん
パセリ

山形

牛乳 牛乳 山形

マグロカツ 国産マグロカツ (びんながまぐろ) 国産

ひじき入り野菜ソテー

ひじき
豚肉
キャベツ

コーン

玉ねぎのみそ汁

玉ねぎ

わかめ
えのきたけ

9
月
4
日

水

ごはん 米

フィッシュボールスープ

白身魚と豆腐
の団子

9
月
3
日

火

ごはん 米

山形

牛乳 牛乳 山形

豚肉の生姜焼き
豚肉

にんじん

ねぎ

デザート 白桃のジュレ



(キャベツ) 国産
(玉ねぎ) 国産
(にんじん) 国産
(豚肉) 国産
(はるさめ) 国産
(ねぎ) 国産
(ひじき) 国産

韓国
キャベツ 群馬
もやし 福島
にんじん 北海道
生姜 高知
鶏肉 岩手
油揚げ (大豆) 山形
大根 北海道　青森
ごぼう 青森
ねぎ 茨城　山形

(ごま) グアテマラ
(鰯削り節) 熊本　宮城
(鰹削り節) インドネシア海域　他

(黒のり) 瀬戸内　他

(青のり) 韓国　高知　他

国産
ツナ (きはだまぐろ) フィリピン

群馬
きゅうり 山形
にんじん 北海道

北海道
豆腐 (大豆) 山形
かまぼこ (たらすり身) 国産またはアメリカ

長崎・鹿児島

9
月
5
日

木

ごはん 米

しょうがあえ

わかめ

とりごぼう汁

山形

牛乳 牛乳 山形

春巻 安心素材春巻

かつおふりかけ
スティックタイ
プ瀬戸風味

9
月
6
日

金

ごはん 米

かみかみサラダ

切干大根

キャベツ

コーン

豆腐スープ
干ししいたけ

山形

牛乳 牛乳 山形

照り焼きチキン 鶏肉 岩手


