
日 曜 献立名 産地（県・国）  備考

(鶏肉) 日本
(ごぼう) 日本
(玉ねぎ) 日本 中国
(にんじん) 日本
(キャベツ) 日本
(ねぎ) 日本

じゃがいも 長崎 鹿児島
わかめ 韓国
きゅうり 山形

（海藻） 南米 地中海沿岸 東アジア等

（こんにゃく粉） 日本
にんじん 徳島
ベーコン （豚肉） 日本

北海道
北海道 佐賀
北海道

マッシュルーム 山形
アメリカ

（じゃが芋） 北海道
(玉ねぎ) 北海道
（豚肉） 北海道

山形
中国 残留農薬等検査済

徳島
群馬

ピーマン 茨城
南米
山形
山形
茨城 千葉

（じゃが芋） 北海道 他
（紅大豆） 山形(川西町)

茨城
福島
群馬 栃木
徳島

(たらすり身) 北海道
(豆腐) 石川
(玉ねぎ) 北海道

北海道 佐賀
徳島
長崎 鹿児島
韓国

 学 校 給 食 用 食 材 の 産 地
学校給食で使用を予定している主な食材の産地を公表いたします。

使用食材

5
月
29
日

月

コッペパン 小麦粉 アメリカ カナダ

牛乳 牛乳

コーンポタージュ

コーンペースト
玉ねぎ
コーン

パセリ

山形

五目野菜の肉団子 五目野菜肉団子
（乳、卵抜き）

シャキシャキサラダ
寒天

山形

牛乳 牛乳 山形

カレークノーデル
カレーク
ノーデル

メンマ炒め煮

豚肉
水煮メンマ（たけのこ）
にんじん
こんにゃく（こんにゃく粉）

いりごま

なめこのみそ汁
なめこ
とうふ（大豆）
ねぎ

5
月
31
日

水

ごはん 米

おかかあえ

キャベツ

5
月
30
日

火

ごはん 米

山形

牛乳 牛乳 山形

紅大豆コロッケ 山形県産紅大豆入
りコロッケ

もやし
ほうれんそう
にんじん

フィッシュボールスープ

白身魚と
豆腐の団子

玉ねぎ
にんじん
干し椎茸
わかめ



玉ねぎ 日本
豆腐（大豆） アメリカ *i遺伝子組換えではない

鶏肉 日本
おから（大豆） アメリカ カナダ
にんじん 日本

マカロニ  （小麦粉） アメリカ カナダ
茨城
山形
徳島
北海道

大根 千葉 茨城
山形
千葉 茨城

宮城
岩手
茨城

もやし 福島
きゅうり 山形

南米
アメリカ カナダ

玉ねぎ 北海道 佐賀
山形
韓国

山形

牛乳 牛乳 山形

豆腐ハンバーグのあんかけ
うす味豆腐ハン
バーグ

大根汁 生揚げ（大豆）
ねぎ

6
月
1
日

木

ごはん 米

マカロニサラダ
キャベツ
きゅうり
にんじん
コーン

6
月
2
日

金

ごはん 米 山形

牛乳 牛乳 山形

さばのトマ味噌煮 さば

麩のみそ汁

焼き麩（小麦粉）

ぶなしめじ
わかめ

ノルウェー

小松菜サラダ

小松菜
とりささみフレーク（鶏肉）
キャベツ

いりごま


