
日 曜 献立名 産地（県・国）  備考
小麦粉 アメリカ・カナダ
ココアパウダー オランダ

（豚肉） 国産
（鶏肉） 国産
（玉ねぎ） 国産

茨城
きゅうり 山形

千葉
北海道
岩手

じゃがいも 長崎 鹿児島
玉ねぎ 佐賀
にんじん 千葉
ぶなしめじ 山形
豆乳 (大豆) カナダ アメリカ

(米粉) 国産
(キャベツ) 国産
(タコ) ベトナム

宮崎
ツナフレーク (きはだまぐろ) フィリピン
キャベツ 茨城

山形
千葉
北海道
岩手

生揚げ (大豆) 山形
ごぼう 青森

茨城
長崎 鹿児島

（豚肉） 国産
（にんじん） 国産
（玉ねぎ） 北海道
（キャベツ） 国産
（はるさめ） 国産
（乾燥しいたけ）国産

岩手
玉ねぎ 佐賀
にんじん 千葉
干ししいたけ 長崎 鹿児島
グリーンピース アメリカ
もずく 沖縄
豆腐 (大豆) 岐阜

茨城 千葉

三色丼の具

鶏肉

もずくスープ
ねぎ

6
月
5
日

水

ごはん 米 山形

牛乳 牛乳 山形

米粉入り春巻
安心逸品
春巻Fe(米粉
入り)

6
月
4
日

火

ごはん 米

かみかみサラダ

切り干し大根

きゅうり
にんじん
コーン

米粉たこ焼き
米粉で作った
たこ焼

とりごぼう汁

鶏肉

ねぎ
干ししいたけ

コーン

山形

牛乳 牛乳 山形

ホワイトシチュー

鶏肉

 学 校 給 食 用 食 材 の 産 地
学校給食で使用を予定している主な食材の産地を公表いたします。

使用食材

6
月
3
日

月

ココアコッペパン

牛乳 牛乳 山形

照り焼きハンバーグ
国産ミート
ハンバーグ

コールスローサラダ

キャベツ

にんじん



(にんじん) 日本
(玉ねぎ) 日本
(れんこん) 日本
(ごぼう) 日本
(油揚げ(大豆)) アメリカ 他
(鶏肉) 日本
(豚肉) 日本

豚肉 青森
じゃがいも 長崎 鹿児島
ごぼう 青森
にんじん 千葉
ピーマン 茨城
こんにゃく (こんにゃく粉) 群馬
わかめ 韓国
大根 千葉 茨城

山形
千葉 茨城

(魚肉すり身) アメリカ 日本
(アオサ) 日本 中国

千葉 茨城
キャベツ 茨城
きゅうり 山形

韓国 オランダ
北海道
南米

(じゃが芋) 北海道
(でん粉) 北海道

鶏肉 岩手
油揚げ (大豆) 山形
にんじん 千葉

青森
干ししいたけ 長崎 鹿児島

千葉 茨城

山形

牛乳 牛乳 山形

ちくわの磯辺揚げ
ちくわ
磯辺天ぷら

6
月
7
日

金

ごはん 米

中華風塩昆布漬け

大根

赤ピーマン
塩昆布
いりごま

いも団子汁

いも団子

ごぼう

ねぎ

山形

牛乳 牛乳 山形

信田煮
根菜肉詰め
信田6

月
6
日

木

ごはん 米

じゃがいものきんぴら

大根入りわかめスープ ぶなしめじ
ねぎ


